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OBIETTIVI PRINCIPALI:

Il progetto si propone di indagare sull’esistenzandrcatori che permettano di individuare con buoni
livelli di confidenza, I'origine di un prosciutt@ija crudo sia stagionato. Si tratta di trovare raagori

dei vari elementi che determinano le caratteristidél prodotto finito: dalla genetica, all'alimeritane

il management di allevamento, all'eta e le modalitinacellazione, ai processi finali di realizzawmo
alla salagione e stagionatura di quello crudo. Mie@i tecniche di imaging in risonanza magnetica
nucleare (NMR), di risonanza magnetica nuclearaltml campo, di optical imaging, di microscopia
elettronica e tecniche istologiche si mira a trevearatteristiche fisico-chimiche (marcatori) ctate
alle variabili presenti lungo tutto il processo aievamento e di produzione in modo da che ci
permettano di “tracciare” in modo oggettivo e pateuil percorso produttivo e distributivo dei
prosciutti. Il secondo obiettivo consiste nell'mdiuare differenze nutrizionali, su cui approfordia
ricerca,



